
V O O R G E R E C H T E N   

POMODORISOEP FORTUYN     9,00
Vegan tomatensoep van pomodori tomaten, met 
basilicum olie (geserveerd met brood)

CARPACCIO VAN HOLLANDSE RIBEYE  14,75
Gerookte runder rib-eye, met mesclun, melange van 
pitten, zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas en 
tru�elmayonaise

BLOEMKOOL COUSCOUS                   14,75
Vegan feta, komkommer bouillon, focaccia, tahini, 
aardappel kaantjes, granaatappel en bulls blood sla

TUNA TATAKI                      15.75
Gyoza van gamba, daikon salade, sriracha hollandaise, 
crispy rice with furikake

VITELLO TONNATO                     15,75
Pappadum, gerookte kalfs entrecote, verse tonijn�let, 
kappertjes mayonaise, frisse antiboise

S I D E S

HUISGEMAAKTE 
FRITES          5,50
Met mayonaise

FRITES 
PARMEZAAN       8,00
Met Parmezaanse 
kaas, bosui en 
tru�elmayonaise 

GROENTEN 
Van het seizoen 
(dagprijs)

D E S S E R T S

GANACHE TAART      10,00
Tony Chocolonely, salted 
caramel, crumble van witte 
chocolade, yoghurt schuim 
en yoghurt ijs

KAASPLATEAU      16,50
Stel uw eigen plateau van 
3 soorten samen, met 
noten- en rozijnenbrood

SCROPPINO             9,00
Citroen sorbetĳs, vodka 
en Prosecco

RABARBER WITTE 
CHOCOLADE 
TOMPOUCE         10,00 
Met fruit en aardbei 
sorbetijs

B I T E S  

BROOD FORTUYN  7,00
Met heerlijke Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU     16,75
Chakalaka, rösti with vegan basil cream, 
gado gado, oyster mushroom croquette, 
vegan feta, emping, mango chutney and 
bread

KAAS˛OF CHARCUTERIE PLATEAU    16,50
3 soorten van onze kaas- charcuteriekaart 
met notenbrood (Vraag naar onze kaas-,
charcuterie kaart)

VISPLATEAU       17,50
Rivierkreeftjes, tonijnsalade, zalm tataki 
en pulpo geserveerd met brood en 
bijbehorende garnituren

HUISGEMAAKTE FRITES         5,50
Met mayonaise

FRITES PARMEZAAN         8,00
Met Parmezaanse kaas, peterselie en 
tru�elmayonaise 

BITTERBALLEN         9,00
Rundvlees bitterballen van Holtkamp 
(6 stuks) met Zaanse mosterd 

TATSUTA          8,50
Crunchy chicken (8 stuks) met chilisaus

KAASSTENGELS          8,50
Kaasstengels van Hollandse kaas 
(6 stuks) met chilisaus

VEGAN OESTERZWAM 
BITTERBALLEN              9,00
Van de Oesterzwammerij (6 stuks), 
geserveerd met Zaanse mosterd 

BITTERGARNITUUR        13,00 / 22,00
Kaasstengels, crunchy chicken, 
bitterballen, oesterzwam bitterballen; 
met Zaanse mosterd en chilisaus  
(2 of 4 stuks van elk)

H O O F D G E R E C H T E N

    Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 
    een aubergine & salade. Om voedselverspilling 
   te voorkomen vragen wij naar jullie wensen. 

FORTUYN BURGER                              16,00
Runder hamburger (180 gram), gebakken 
uiringen, komkommer, Jack Daniels BBQ saus 
op een rustieke bun (met cheddar kaas +1,50) 

VEGAN BEYOND BURGER            17,50
Chakalaka, little gem, miso mayonaise en 
ingelegde ui op een vegan bun 

RISOTTO NEGRO                      29,00
Gamba, sugarsnaps, vis van de dag, 
doperwtjes, bieslook mayonaise en crostini 

TOURNEDOS VAN OSSENHAAS            34,50
Verse bearnaise en dag garnituren

MEIKNOL                                       24,00
Lamsoortjes, doperwt, miso, asperge linten 
en vegan beurre blanc

f o r t u y n h a a r l e m . n l Volg ons op instagram @fortuynhaarlem = Vegetarisch gerecht              = Vegan gerecht



S T A R T E R S          

POMODORI SOUP FORTUYN     9.00
Vegan tomato soup from pomodori tomatoes,
with basil oil (served with bread)

CARPACCIO OF DUTCH RIBEYE    14.75
Smoked beef rib-eye, with mesclun, blend of seeds, 
sun-dried tomato, Parmesan cheese and tru�e 
mayonnaise

CAULIFLOWER COUSCOUS                     14.75
Vegan feta, cucumber broth, focaccia, tahini, potato 
cracklings, pomegranate and bulls blood lettuce

TUNA TATAKI                      15.75
Gyoza van gamba, daikon salade, sriracha hollandaise, 
crispy rice with furikake

VITELLO TONNATO                                 15.75
Pappadum, smoked veal entrecote, fresh tuna �llet,
caper mayonnaise, fresh antiboise

S I D E S

HOMEMADE
FRIES          5.50
With mayonaise

PARMESAN 
FRIES          8.00
Fries with Parmesan 
cheese, spring onion 
and tru�e mayonnaise

VEGETABLES 
Of the season 
(daily price)

D E S S E R T S

GANACHE CAKE           10.00
Tony Chocolonely, salted 
caramel, white chocolate 
crumble, yogurt foam and 
yoghurt ice cream

CHEESE PLATE           16.50
Create your own platter of 
3 types, with nut and raisin 
bread

SCROPPINO             9.00
Lemon sorbet, vodka
and Prosecco

RHUBARB WHITE 
CHOCOLATE 
TOMPOUCE         10,00 
With fruit and strawberry 
sorbet ice cream

B I T E S            

BREAD FORTUYN     7.00
With delicious Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU   16.75
Chakalaka, rösti with vegan basil cream, 
gado gado, oyster mushroom croquette, 
vegan feta, emping, mango chutney and 
bread

CHEESE OR CHARCUTERIE PLATTER    16.50
3 kinds from our cheese and charcuterie 
menu with nut bread (ask for our separate 
cheese, charcuterie card)

FISH PLATEAU  17.50
Cray�sh, tuna salad, salmon tataki and 
pulpo served with bread and accompanying 
garnishes

HOMEMADE FRIES        5.50
With mayonnaise

PARMESAN FRIES               8.00
With Parmesan cheese, parsley and 
tru�e mayonnaise

‘BITTERBALLS’   9.00
Beef bitterballs from Holtkamp (6 pieces) 
with Zaanse mustard

TATSUTA         8.50
Crunchy chicken (8 pieces) with chili sauce

DEEP FRIED CHEESE        8.50
Deep fried sticks made from Dutch 
cheese (6 pieces) with chili sauce

VEGAN OYSTER MUSHROOM
BITTERBALLS   9.00
From the Oesterzwammerij (6 pieces), 
served with Zaanse mustard

DEEP FRIED FINGER FOOD        13.00 / 22.00
Cheese sticks, crunchy chicken, ‘bitterballs’, 
oyster mushroom bitterball; with mustard 
and chilli sauce (2 or 4 pieces of each)

M A I N S        

    All main courses are served with an aubergine 
    and a salad. To avoid food waste we kindly ask   
   you for your wishes.

FORTUYN BURGER                             16.00
Beef burger (180 grams), fried onion rings, 
cucumber, Jack Daniels BBQ sauce on a rustic 
bun (with cheddar cheese +1,50)

VEGAN BEYOND BURGER                           17.50
Chakalaka, little gem, miso mayonnaise 
and pickled onion on a vegan bun

RISOTTO NEGRO                                           29.00
Prawn, sugar snaps, �sh of the day, peas,
chives mayonnaise and crostini

TOURNEDOS OF TENDERLOIN         34.50
Fresh béarnaise and garnishes of the day

MAY TUBER                                   24.00
Sea spinach, peas, miso, asparagus ribbons
and vegan beurre blanc

f o r t u y n h a a r l e m . n l Follow us at instagram @fortuynhaarlem = vegetarian dish               = vegan dish


