
S W E E T S     ( 1 0 - 1 6 u )

APPELTAART     5,50
Van Appeltaart Imperium (slagroom +1,00) 

WISSELEND GEBAK    6,50
Wisselend gebak (slagroom +1,00)

BANANENBROOD    5,50
Matcha en zwarte sesam, Van Bakkers Bakery

BONBONS      2,50 p/st
Van Chocolaterie Van Dam

ROOMBOTER CROISSANT   4,50
Vers afgebakken roomboter croissant met 
aardbeien con�tuur

BIOLOGISCHE GRIEKSE YOGHURT  8,50
Compote van rood fruit, glutenvrije granola 

AMERICAN PANCAKES                  10,50
Van banaan en spelt, rood fruit compote en poedersuiker

TIRAMISU                      9,00
Met lange vingers, chocolade schuim en ijs van Amaretto 
(verkrijgbaar vanaf 12u)

S A L A D E S      ( 1 2 - 1 6 u )

S A N D W I C H E S     ( 1 0 - 1 6 u )

Keuze uit wit of volkoren brood. Gluten vrij brood extra +1,50.

GEMARINEERDE TOMATEN TARTAAR                10,25
Peterselie, courgette, gegrilde �aguette, vegan 
basilicum roomkaas, gerookte olijfolie 

CARPACCIO VAN HOLLANDSE RIBEYE                12,00
Gerookte runder ribeye, Parmezaanse kaas, 
Sud 'n' Sol tomaat, pittenmelange, tru�elmayonaise 
en mesclun

OMELET HAM/KAAS/NATUREL                 10,75
Scharrelei omelet (keuze uit naturel, alleen kaas, 
alleen ham of ham/kaas)

TOSTI FORTUYN     8,20
Keuze uit ham/kaas, alleen kaas met Fortuyn dip
of; vegan kaas met basilicum mayonaise

TOSTI SPICY TUNA MELT    8,75
Tosti met tonijnsalade, oude kaas en Fortuyn dip

KROKETTEN (2 STUKS)                  10,75
Keuze uit Holtkamp rundvlees kroketten, of; 
Haarlemse parels vegan oesterzwam kroketten 
geserveerd met mosterd * verkrijgbaar vanaf 12.00 uur 

FRISSE KRABSALADE                  14,50
Tartaar van gamba, mango, passievrucht, wasabi krokant, 
zoetzure komkommer, radijs en limoenkoriander mayonaise

CARPACCIO VAN HOLLANDSE RIBEYE 17,50 / 23,00
Gerookte runder rib-eye, met mesclun, melange van 
pitten, zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas en 
tru�elmayonaise

FRISSE KRABSALADE   18,00 / 24,00
Mango, passievrucht, radijs, zeekraal, gerookte zalm, 
gemarineerde winterpeen en wasabi krokant, limoen- 
koriander mayonaise

BUFFELMOZZARELLA   17,50 / 23,00
Gegrilde courgette, aubergine, gemarineerde tomaat, 
basilicum roomkaas, beukenzwammetjes en pittenmelange

B I T E S  ( 1 2 - 2 2 u )

BROOD FORTUYN      7,00
Met heerlijke Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU   16,75
Mutabal, pappadum, mangochutney, ingelegde 
artisjok, gegrilde courgette, tartaar van tomaat, 
Amsterdams zuur, 2x oesterzwam bitterballen, 
geserveerd met brood

KAAS˛OF CHARCUTERIE PLATEAU  16,50
Stel uw eigen plateau van 3 soorten 
samen van onze kaas- charcuteriekaart 
met notenbrood (Vraag naar onze kaas-,
charcuterie kaart)

VISPLATEAU    16,50
Gerookte zalm, krabsalade, tonijnsalade en 
boquerones, geserveerd met brood

HUISGEMAAKTE FRITES        5,00
Met mayonaise

FRITES PARMEZAAN        7,50
Met tru�elmayonaise, Parmezaanse kaas
en peterselie  

BITTERBALLEN         9,00
Rundvlees bitterballen van Holtkamp 
(6 stuks) met Zaanse mosterd 

TATSUTA         8,50
Crunchy chicken (6 stuks) met chilisaus

KAASSTENGELS         8,50
Kaasstengels (6 stuks) van Hollandse 
kaas met chilisaus

VEGAN OESTERZWAM 
BITTERBALLEN              9,00
Van de Oesterzwammerij (6 stuks), 
geserveerd met Zaanse mosterd 

BITTERGARNITUUR       13,00 / 22,00
Kaasstengels, crunchy chicken, 
bitterballen, oesterzwam bitterballen; 
met Zaanse mosterd en chilisaus  
(2 of 4 stuks van elk)

PLATEAU FORTUYN     26,00
Variatie van onze vis-, charcuterie- en 
kaasplateau’s, geserveerd met brood
en noten-rozĳnenbrood

MOSSELEN      15,75
Met kruidige tomaten roomsaus, 
gestoofde prei en chorizo, geserveerd 
met brood (eventueel zonder chorizo 
te bestellen)

S O E P      ( 1 2 - 1 6 u )

POMODORISOEP FORTUYN    8,50
Lichtgerookte pommodorisoep, basilicum olie

SOUP OF THE DAY     8,50
Vraag gerust het personeel wat de dagsoep is

f o r t u y n h a a r l e m . n l

W A R M E  L U N C H  V A N  D E  G R I L  ( 1 2 - 1 6 u )

RUNDERPASTRAMI - BRIKETT SMOKEHOUSE       16,50
Emmentaler kaas, jalapeño, Amsterdams zuur, piccalilly 
mayonaise en krokante ui (wit of volkoren brood)

STICKY CHICKEN    15,00
Sesam, limoenblad, gepekelde ui, little gem, en 
beukenzwammetjes op een rustieke bun

‘CLUB’ BOERDERIJ KIP    15,00
Zachtgegaarde boerderijkip met little gem, 
pancetta, zoetzure komkommer, eiersalade en 
avocado crème (wit of volkoren brood)

VEGAN ‘RENDANG’                     14,75
Frisse koolsla, huisgemaakte sambal, kokos 
crumble op een vegan bun

Fortuyn kiest voor duurzame producten.
Waar mogelijk streeft Fortuyn ernaar om duurzame, milieuvriendelijke en 

verantwoorde gerechten te presenteren. Ons rundvlees is afkomstig van koeien die
genoten van een goed leven en onze vis is duurzaam gevangen en van hoge kwaliteit.

Onze salades zijn zowel medium als large te bestellen. 
Met brood geserveerd.

Volg ons op instagram @fortuynhaarlem= Vegetarisch gerecht          = Vegan gerecht

B U R G E R S      ( 1 2 - 1 6 u )
                        single / double
FORTUYN BURGER   15,50 / 21,50
Runderhamburger (180 gram), gebakken uiringen, 
komkommer, Jack Daniels BBQ saus op een rustieke 
bun (met cheddar kaas +1,50) 

BLUE CHEESE BURGER    16,50 / 22,50
Runderhamburger (180 gram), little gem, zoetzure 
komkommer, gekarameliseerde ui con�t, pittige 
Gorgonzola op een rustieke bun

VEGAN BURGER                                    16,50
Gemaakt van courgette, aubergine en tomaat, vegan 
basilicum roomkaas, zoetzure komkommer op een 
rustieke bun

Toppings van andere burgers kunnen ook toegevoegd worden 
aan de burger naar keuze! Onze rundvlees hamburgers worden 
naar eigen recept bereid van scharrelrunderen uit Groningen 
en worden medium geserveerd. 

Met brood geserveerd



S W E E T S     ( 1 0 A M - 4 P M )

APPLE PIE      5.50
From Appeltaart Imperium (whipped cream +1.00)   

VARIOUS PASTRY    6.50
Variable pastry (whipped cream +1.00)

BANANA BREAD     5.50
Matcha and black sesame, from Bakkers Bakery

BONBONS      2.50 p/pc
Chocolates from chocolatier Van Dam

ALL BUTTER CROISSANT    4.50
Freshly baked butter croissant with strawberry jam

ORGANIC GREEK YOGURT   8.50
Red fruit compote, gluten-free granola

AMERICAN PANCAKES                  10.50
From banana and spelt, red fruit compote and icing sugar

TIRAMISU                       9.00
With lady�ngers, chocolate foam and amaretto ice cream
(available from 12 noon)

S A L A D S       ( 1 2 - 4 P M )

S A N D W I C H E S     ( 1 0 A M - 4 P M )

White or wholemeal bread. Gluten free bread, extra +1.50

MARINATED TOMATO TARTARE                 10.25
Parsley, zucchini, grilled �aguette, vegan basil cream 
cheese, smoked olive oil

DUTCH RIBEYE CARPACCIO                 12.00
Smoked rib-eye, with Parmesan cheese, 
Sud 'n' Sol tomato, seed mix, tru�e mayonnaise 
and mesclun

OMELET HAM/CHEESE/NATURAL                10.75
Free-range egg omelette (choice of plain, only cheese,
only ham or ham/cheese)

TOASTI FORTUYN                    8.20
Toasted sandwich with a choice of ham/cheese, 
only cheese with Fortuyn dip, or; vegan cheese 
with basil mayonnaise

TOASTI SPICY TUNA MELT   8.75
Toasted sandwich with tuna salad, old cheese and 
Fortuyn dip on the side

CROQUETTES (2 PIECES)                  10.75
With a choice of Holtkamp beef croquette, or; 
‘Haarlemse parels’ vegan oyster mushroom croquette 
Served with mustard * available from 12 noon

FRESH CRAB SALAD                   14.50
Tartare of prawn, mango, passion fruit, crispy wasabi, 
sweet and sour cucumber, radish and lime coriander 
mayonnaise

DUTCH RIBEYE CARPACCIO  17.50 / 23.00
Smoked beef rib-eye, with mesclun, blend of seeds, 
sun-dried tomato, Parmesan cheese and tru�e mayonnaise

FRESH CRAB SALAD   18.00 / 24.00
Mango, passion fruit, radish, samphire, smoked salmon, 
marinated carrot and wasabi crispy, lime coriander 
mayonnaise

BUFFALO MOZZARELLA   17.50 / 23.00
Grilled zucchini, eggplant, marinated tomato, basil cream 
cheese, beech mushrooms and seed melange

B I T E S  ( 1 2 - 1 0 P M )

BREAD FORTUYN       7.00
With delicious Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU    16.75
Mutabal, pappadum, mango chutney, pickled 
artichoke, grilled zucchini, tomato tartare, 
Amsterdam pickles, 2x oyster mushroom 
bitterballen, served with bread

CHEESE OR CHARCUTERIE PLATEAU  16.50
Create your own platter of 3 types together 
from our cheese and charcuterie menu with 
nut bread (ask about our cheese, charcuterie card)

FISH PLATEAU   16.50
Smoked salmon, crab salad, tuna salad and 
boquerones, served with bread

HOMEMADE FRIES    5.00
With mayonaise

FRIES PARMESAN    7.50
With tru�e mayonnaise, Parmesan cheese
and parsley

BITTERBALLS    9.00
Beef bitterballs from Holtkamp (6 pieces) 
with Zaanse mustard

TATSUTA     8.50
Crunchy chicken (6 pieces) with chili sauce

CHEESE STICKS    8.50
Cheese sticks (6 pieces) of Dutch cheese 
with chili sauce

VEGAN OYSTER MUSHROOM
BITTERBALLS    9.00
From the Oesterzwammerij (6 pieces), 
served with Zaanse mustard

DEEP FRIED FINGER FOOD   13.00 / 22.00
Cheese sticks, crunchy chicken, 
‘bitterballs’, oyster mushroom ‘bitterballs’; 
with Zaanse mustard and chili sauce 
(2 or 4 pieces of each)

FORTUYN PLATTER                         26.00
Variation of our �sh, charcuterie and 
cheese platters, served with breadand 
nut-raisin bread

MUSSELS                    15.75
Served with spicy tomato cream sauce, 
stewed leek and chorizo with bread (also
possible to order without chorizo)

S O U P           ( 1 2 - 4 P M )

POMODORI SOUP FORTUYN   8.50
Lightly smoked pommodori soup, basil oil

SOUP OF THE DAY    8.50
Feel free to ask the sta� about the soup of the day

f o r t u y n h a a r l e m . n l

Fortuyn chooses sustainable products.
Where possible Fortuyn aims to prepare and serve sustainable, 

eco-friendly and responsible dishes. Our beef comes from cows that have 
enjoyed a good life and our �sh is sustainably caught and of high quality.

Our salads can be ordered both medium and large. 
Served with bread.

Follow us on instagram @fortuynhaarlem
= vegetarian dish                 = vegan dish 

BEEF PASTRAMI - BRIKETT SMOKEHOUSE              16.50
Emmentaler cheese, jalapeño, Amsterdam pickles, 
piccalilly mayonnaise and crispy onion (on white or 
whole wheat bread)

'CLUB' FARM CHICKEN  15.00
Gently cooked farm chicken with little gem, pancetta, 
sweet and sour cucumber, egg salad and avocado cream 
(white or whole wheat bread)

STICKY CHICKEN    15.00
Sesame, lime leaf, pickled onion, little gem, and 
beech mushrooms on a rustic bun

VEGAN ‘RENDANG’                     14.75
Fresh coleslaw, homemade sambal, coconut 
crumble on a vegan bun

W A R M  L U N C H  F R O M  T H E  G R I L L  ( 1 2 - 4 P M )

B U R G E R S           ( 1 2 - 4 P M )
                       single / double
FORTUYN BURGER   15.50 / 21.50
Beef burger (180 grams), fried onion rings, cucumber, 
Jack Daniels BBQ sauce on a rustic bun 
(with cheddar cheese +1,50)

BLUE CHEESE BURGER    16.50 / 22.50
Beef hamburger (180 grams), little gem, sweet and sour 
cucumber, caramelized onion con�t, spicy Gorgonzola 
on a rustic bun

VEGAN BURGER                                    16.50
Made from zucchini, eggplant and tomato, vegan basil 
cream cheese, sweet and sour cucumber on a rustic bun

Toppings from other burgers can also be added to the burger 
of your choice! Just ask! Our beef burgers are prepared according 
to our own recipe with beef from free-range cattle from 
Groningen and will be served medium.

Served with bread


