
S W E E T S     ( 1 0 - 1 6 u )

APPELTAART     4,80
Van Appeltaart Imperium (slagroom +1,00) 

WISSELEND GEBAK    4,90
Wisselend gebak (slagroom +1,00)

BANANENBROOD ‘CHAI LATTE’      4,80
Van Bakkers Bakery

BONBONS      2,50 p/st
Van Chocolaterie Van Dam

AMERICAN PANCAKES    8,50
Met rood fruit, poedersuiker en maple syrup

ROOMBOTER CROISSANT   4,50
Vers afgebakken roomboter croissant met 
aardbeien con�tuur

BIOLOGISCHE GRIEKSE YOGHURT  7,50
Met glutenvrije granola en seizoensfruit 

COUPE TIRAMISU             7,50
Met lange vingers en ijs van Amaretto 
(verkrijgbaar vanaf 12u)

S A L A D E S      ( 1 2 - 1 6 u )

S A N D W I C H E S     ( 1 0 - 1 6 u )
Keuze uit wit of volkoren brood. Gluten vrij brood extra +1,50.

VEGAN PAPRIKA HUMMUS   9,75
Frisse baba ganoush, hazelnoot, ingelegde aubergine 
(eventueel met gemarineerde geitenkaas +1,50)

HEREFORD CARPACCIO                  10,75
In de Josper gerookte Hereford runder rib-eye, 
mesclun, melange van pitten, Parmezaanse kaas en 
tru�elmayonaise

OMELET HAM/KAAS/NATUREL   9,00
Scharrelei omelet (keuze uit ham/kaas, alleen kaas 
of naturel)

OMELET MET VEGAN FETA KAAS   9,20
Met oregano en gepofte cherrytomaat

TOSTI FORTUYN     7,80
Keuze uit ham/kaas, alleen kaas, of; 
vegan kaas met Fortuyn dip

TOSTI SPICY TUNA MELT    8,75
Tosti met tonijnsalade, mozzarella en Fortuyn dip

KROKETTEN (2 STUKS)    9,50
Keuze uit rundvlees kroket (met mosterd), of; 
oesterzwam kroket (met vegan basilicum mayonaise) 
* verkrijgbaar vanaf 12.00 uur 

GEMARINEERDE ZALM                                 11,00
Met dille, gerookte biet, kruiden crème fraîche, 
appel en citrus rasp

CARPACCIO HEREFORD   16,50 / 22,00
Gerookte Hereford runder rib-eye, met mesclun, melange 
van pitten, Parmezaanse kaas en tru�elmayonaise

GEMARINEERDE GEITENKAAS  16,75 / 23,00
Met tru�elhoning, hazelnoot, pompoen, zongedroogde 
tomaat en capa negra (gedroogde ham)

GEMARINEERDE ZALM   16,25 / 22,50
Met dille, Granny Smith appel, gerookte bietjes, citrus 
rasp, Pane Carasau en rettich

B I T E S  ( 1 2 - 2 2 u )

BROOD FORTUYN      7,00
Met heerlijke Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU   16,25
Baba ganoush, brood, vegan oesterzwam 
bitterballen (2 stuks), Pane Carasau, 
Amsterdams zuur, peppadews, hummus 
en ingelegde aubergine

KAAS˛OF CHARCUTERIE PLATEAU  14,75
Stel uw eigen plateau van 3 soorten 
samen van onze kaas- charcuteriekaart 
met notenbrood (Vraag naar onze kaas-,
charcuterie kaart)

VISPLATEAU    15,50
Gemarineerde zalm, spicy tonijnsalade, 
Thaise mosselen en brood

HUISGEMAAKTE FRITES        5,00
Met mayonaise

DIRTY FRIES         6,00
Frites gemarineerd met kruiden, 
gebakken ui en paprika met pittige 
Fortuyn dip

VEGAN OESTERZWAM 
BITTERBALLEN         9,20
Van de Oesterzwammerij, geserveerd 
met basillicummayonaise (6 stuks)

BITTERBALLEN         8,00
Draadjesvlees bitterballen van 
De Groot Edelgebak, met Zaanse 
mosterd (6 stuks)

TATSUTA         8,00
Crunchy chicken (6 stuks) met chilisaus

KAASSTENGELS         7,75
Kaasstengels van Hollandse kaas 
(6 stuks) met chilisaus

BITTERGARNITUUR       12,00 / 20,50
Kaasstengels, crunchy chicken, 
bitterballen, oesterzwam bitterbal; 
met Zaanse mosterd en chilisaus  
(2 of 4 stuks van elk)

PLATEAU FORTUYN     23,50
Variatie van onze vis-, charcuterie- en 
kaasplateau’s, geserveerd met brood
en noten-rozĳnenbrood

THAISE MOSSELEN     15,00
Met kokos en citroengras, geserveerd 
met brood

S O E P      ( 1 2 - 1 6 u )

POMODORISOEP FORTUYN   7,80
Vegan tomatensoep van pomodori tomaten, 
geroosterd in de Josper oven met basilicum olie

SOUP OF THE DAY    7,80
Vraag gerust het personeel wat de dagsoep is

f o r t u y n h a a r l e m . n l

L U N C H  U I T  D E  J O S P E R  H O U T S K O O L O V E N  ( 1 2 - 1 6 u )

VEGAN ‘RENDANG’     13,50
Spitskool, schiacciata brood en huisgemaakte sambal

BRISKET    16,50
Langzaam gegaard en gerookt rundvlees van “Brikett 
Smokehouse”, met zuurkool, krokante uitjes en mosterd 
dragon mayonaise op een brioche

SPICY CHICKEN    13,75
Frisse koolsla, brioche bun, mango chutney 

‘CLUB’ BOERDERIJ KIP    14,25
Met spicy tomaten salsa, little gem en Livarsjink
(Limburgse gedroogde ham) 

Fortuyn kiest voor duurzame producten.
Waar mogelijk streeft Fortuyn ernaar om duurzame, milieuvriendelijke en 

verantwoorde gerechten te presenteren. Ons rundvlees is afkomstig van koeien die
genoten van een goed leven en onze vis is duurzaam gevangen en van hoge kwaliteit.

Onze salades zijn zowel medium als large te bestellen

Volg ons op instagram @fortuynhaarlem= Vegetarisch gerecht, of kan vegetarisch worden gemaakt          = Vegan gerecht, of kan vegan worden gemaakt

B U R G E R S  U I T  D E  J O S P E R   ( 1 2 - 1 6 u )
                        single / double
FORTUYN BURGER   15,50 / 21,50
Runder hamburger (180 gram), gebakken uiringen, 
komkommer, Jack Daniels BBQ saus op een brioche 
bun (met cheddar kaas +1,50) 

BLUE CHEESE BURGER    16,50 / 22,50
Rode ui Port compote, zoetzure komkommer en 
queso de Valdeón, op een brioche bun

VEGAN PORCINI BURGER                  16,50
Tru�el, rozemarijn en mediterraanse salsa op een 
vegan bun

Toppings van andere burgers kunnen ook toegevoegd 
worden aan de burger naar keuze! Onze rundvlees hamburgers 
worden naar eigen recept bereid van scharrelrunderen uit 
Groningen en wordt medium geserveerd. 



S W E E T S     ( 1 0 A M - 4 P M )

APPLE PIE      4,80
From Appeltaart Imperium (whipped cream +1.00)    
 
VARIOUS PASTRY    4,90
Variable pastry (whipped cream +1.00)

BANANA BREAD ‘CHAI LATTE’      4,80
From Bakkers Bakery

BONBONS      2,50 p/pc
Chocolates from chocolatier Van Dam

AMERICAN PANCAKES    8,50
With red fruit, powdered sugar and maple syrup

ALL BUTTER CROISSANT    4,50
Freshly baked butter croissant with strawberry jam

ORGANIC GREEK YOGURT   7,50
With gluten-free granola and seasonal fruit

COUPE TIRAMISU             7,50
With lady�nger and ice cream of Amaretto
(available from 12 noon)

S A L A D S       ( 1 2 - 4 P M )

S A N D W I C H E S     ( 1 0 A M - 4 P M )

White or wholemeal bread. Gluten free bread, extra +1,50.

VEGAN PAPRIKA HUMMUS   9,75
Fresh baba ganoush, hazelnut and pickled aubergine 
(optionally with marinated goat cheese +1.50)

HEREFORD CARPACCIO                  10,75
Hereford beef rib-eye smoked in the Josper, with 
mesclun, melange of seeds, Parmesan cheese and
tru�e mayonnaise

OMELET HAM/CHEESE/NATURAL  9,00
Free-range egg omelette (choice of ham/cheese, 
only cheese or natural)

OMELET WITH VEGAN FETA CHEESE  9,20
With oregano and roasted cherry tomato

TOASTI FORTUYN    7,80
Toasted sandwich with a choice of ham/cheese, 
only cheese, or; vegan cheese with Fortuyn dip

TOASTI SPICY TUNA MELT   8,75
Toasted sandwich with tuna salad, mozzarella 
and Fortuyn dip on the side

CROQUETTES (2 PIECES)    9,50
With a choice of beef croquette (with mustard), or;
oyster mushroom croquette (with vegan basil mayonnaise)
* available from 12 noon

MARINATED SALMON                              11,00 
With dill, smoked beetroot, herb sour cream,
apple and citrus

CARPACCIO HEREFORD   16,50 / 22,00
Smoked Hereford beef rib-eye, with mesclun, melange
of seeds, Parmesan cheese and tru�e mayonnaise

MARINATED GOAT CHEESE  16,75 / 23,00
With tru�e honey, hazelnut, pumpkin, sundried
tomato and capa negra (dried ham)

MARINATED SALMON   16,25 / 22,50
With dill, Granny Smith apple, smoked beetroot, 
citrus grater, Pane Carasau and rettich

B I T E S  ( 1 2 - 1 0 P M )

BREAD FORTUYN      7,00
With delicious Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU   16,25
Baba ganoush, bread, 2 pieces of vegan oyster 
mushroom ‘bitterballs’ (appetizer croquettes), 
Pane Carasau, Amsterdam sour, peppadews, 
hummus and pickled eggplant

CHEESE˛OR CHARCUTERIE PLATEAU  14,75
Compose your own plateau of 3 types
from our cheese charcuterie menu with 
nut bread (ask for our seperate cheese 
and charcuterie menu)

FISH PLATEAU    15,50
Marinated salmon, spicy tuna salad,
Thai mussels and bread

HOMEMADE FRIES        5,00
With mayonnaise

DIRTY FRIES         6,00
French fries marinated with spices,
fried onion, bell pepper with spicy
Fortuyn dip

VEGAN MUSHROOM
‘BITTERBALLS’         9,20
Appetizer croquettes made from 
Oyster mushrooms, served with basil 
mayonnaise (6 pieces)

‘BITTERBALLS’         8,00
Pulled meat appetizer croquettes, 
with Zaanse mustard (6 pieces)

TATSUTA         8,00
Crunchy chicken (6 pieces) with 
chili sauce

DEEP FRIED CHEESE        7,75
Deep fried sticks made from Dutch 
cheese (6 pieces) with chili sauce

DEEP FRIED FINGER FOOD 12,00 / 20,50
Cheese sticks, crunchy chicken,
‘bitterballs’, mushroom bitterball;
with Zaanse mustard and chili sauce
(2 or 4 pieces of each)

PLATEAU FORTUYN     23,50
Variation of our �sh, charcuterie and
cheese platters, served with bread
and nut-raisin bread

THAI MUSSELS         15,00
With coconut and lemongrass, served
with bread

S O U P           ( 1 2 - 4 P M )

POMODORI SOUP FORTUYN   7,80
Vegan tomato soup from pomodori tomatoes,
roasted in the Josper oven, with basil oil

SOUP OF THE DAY    7,80
Feel free to ask the sta� about the soup of the day

f o r t u y n h a a r l e m . n l

Fortuyn chooses sustainable products.
Where possible Fortuyn aims to prepare and serve sustainable, 

eco-friendly and responsible dishes. Our beef comes from cows that have 
enjoyed a good life and our �sh is sustainably caught and of high quality.

With white or wholemeal bread / medium or large.

Follow us on instagram @fortuynhaarlem= vegetarian dish / also possible to order vegetarian            = vegan dish / also possible to order vegan

VEGAN ‘RENDANG’     13,50
Oxheart cabbage, schiacciata bread and homemade 
sambal

BRISKET    16,50
Slow-cooked and smoked beef from “Brikett 
Smokehouse”, with sauerkraut, crispy onions and 
mustard tarragon mayonnaise on a brioche

SPICY CHICKEN    13,75
Fresh coleslaw, brioche bun, mango chutney

‘CLUB’ FARM CHICKEN    14,25
With spicy tomato salsa, little gem and Livarsjink 
(Limburg dried ham)

L U N C H  P R E P A R E D  I N  T H E  J O S P E R  C H A R C O A L  O V E N  ( 1 2 - 4 P M )

B U R G E R S           ( 1 2 - 4 P M )
F R O M  T H E  J O S P E R
                       single / double
FORTUYN BURGER   15,50 / 21,50
Beef burger (180 grams), fried onion rings,
cucumber, Jack Daniels BBQ sauce on a brioche
bun (with cheddar cheese +1.50)

BLUE CHEESE BURGER    16,50 / 22,50
Red onion Port compote, sweet and sour cucumber 
and Queso de Valdeon on a brioche bun

VEGAN PORCINI BURGER                  16,50
Tru�e, rosemary and Mediterranean salsa on a 
vegan bun

Toppings from other burgers can also be added to the 
burger of your choice! Just ask! Our beef burgers are prepared 
according to our own recipe with beef from free-range cattle 
from Groningen and is served medium.


