
V O O R G E R E C H T E N   

POMODORISOEP FORTUYN     8,50
Vegan tomatensoep van pomodori tomaten, 
geroosterd in de Josper oven met basilicum olie 
(geserveerd met brood)

CARPACCIO VAN HOLLANDSE RIBEYE  13,75
Gerookte runder rib-eye, met mesclun, melange van 
pitten, zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas en 
tru�elmayonaise

VEGAN TOMATEN TARTAAR                  14,00
“Dooier” van pommodori tomaat, vegan basilicum crème, 
gegrilde courgette, krokante salie en gestoofde zilte groenten 

FRISSE KRABSALADE                   15,50
Met tartaar van gamba, passievrucht, radijs, limoenkoriander 
mayonaise en een crunch van wasabi

STEAK TARTAAR     15,25
Van rundvlees, bearnaise schuim, Amsterdams zuur, 
brioche croutons en verse tru�el

S I D E S

HUISGEMAAKTE 
FRITES   5,00
Met mayonaise

GROENTEN  4,60
Van het seizoen

FRITES 
PARMEZAAN    7,50
Met Parmezaanse 
kaas, peterselie en 
tru�elmayonaise 

BONNE FEMME     5,75
Wortelen, aardappels, 
champignons, erwten, 
spekjes en ui

D E S S E R T S

TIRAMISU          9,00
Lange vingers, chocolade 
schuim en Amaretto ijs 

KAASPLATEAU           16,50
3 soorten met noten- en 
rozijnenbrood

SCROPPINO             8,50
Citroen sorbetĳs, vodka 
en Prosecco

WITTE CHOCOLADE
VIJGEN DESSERT          9,00
Verschillende structuren 
van witte chocolade en 
vijgen met yoghurt, vijgen 
ijs en warme stroopwafeltjes

B I T E S  

BROOD FORTUYN  7,00
Met heerlijke Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU     16,75
Mutabal, pappadum, mangochutney, 
ingelegde artisjok, gegrilde courgette, 
tartaar van tomaat, Amsterdams zuur, 
2x oesterzwam bitterballen, geserveerd 
met brood

KAAS˛OF CHARCUTERIE PLATEAU    16,50
3 soorten van onze kaas- charcuteriekaart 
met notenbrood (Vraag naar onze kaas-,
charcuterie kaart)

VISPLATEAU      16,50
Gerookte zalm, krabsalade, tonijnsalade 
en boquerones, geserveerd met brood

HUISGEMAAKTE FRITES         5,00
Met mayonaise

FRITES PARMEZAAN         7,50
Met Parmezaanse kaas, peterselie en 
tru�elmayonaise 

BITTERBALLEN         9,00
Rundvlees bitterballen van Holtkamp 
(6 stuks) met Zaanse mosterd 

TATSUTA          8,50
Crunchy chicken (6 stuks) met chilisaus

KAASSTENGELS          8,50
Kaasstengels van Hollandse kaas 
(6 stuks) met chilisaus

VEGAN OESTERZWAM 
BITTERBALLEN              9,00
Van de Oesterzwammerij (6 stuks), 
geserveerd met Zaanse mosterd 

BITTERGARNITUUR        13,00 / 22,00
Kaasstengels, crunchy chicken, 
bitterballen, oesterzwam bitterballen; 
met Zaanse mosterd en chilisaus  
(2 of 4 stuks van elk)

H O O F D G E R E C H T E N

    Alle hoofdgerechten worden geserveerd met 
    een aubergine & salade. Om voedselverspilling 
   te voorkomen vragen wij naar jullie wensen. 

FORTUYN BURGER                              15,50
Runder hamburger (180 gram), gebakken 
uiringen, komkommer, Jack Daniels BBQ saus 
op een rustieke bun (met cheddar kaas +1,50) 

VEGAN BURGER                              16,50
Gemaakt van courgette, aubergine en 
tomaat, vegan basilicum roomkaas, zoetzure 
komkommer op een rustieke bun

VEGAN TRUFFEL RISOTTO            25,00
Verse peer, gebrande pecannoten, 
beukenzwammetjes en vegan porcini saus

DRY AGED SPECIAL              DAGPRIJS
Vlees uit eigen rijpingskast

CATAPLANA DE MARISCO            27,00
Mosselen, kabeljauw, hele gamba, vis van 
het seizoen, olijven, citroen, kruidige 
tomatensaus

“STICKY KABELJAUW”             26,50
Crunchy sushi rijst, gemarineerde paksoi, 
miso, Aziatische komkommer espuma

f o r t u y n h a a r l e m . n l Volg ons op instagram @fortuynhaarlem = Vegetarisch gerecht              = Vegan gerecht



S T A R T E R S          

POMODORI SOUP FORTUYN     8.50
Vegan tomato soup from pomodori tomatoes,
roasted in the Josper oven with basil oil
(served with bread)

CARPACCIO OF DUTCH RIBEYE    13.75
Smoked beef rib-eye, with mesclun, blend of seeds, 
sun-dried tomato, Parmesan cheese and tru�e 
mayonnaise

VEGAN TOMATO TARTARE                    14.00
“Yolk” of pommodori tomato, vegan basil cream, 
grilled zucchini, crispy sage and stewed salty vegetables

FRESH CRAB SALAD                     15.50
With tartare of prawn, passion fruit, radish, lime 
coriander mayonnaise and a crunch of wasabi

STEAK TARTARE                    15.25
Beef, béarnaise foam, Amsterdam pickles, brioche 
croutons and fresh tru�e 

S I D E S

HOMEMADE
FRIES   5.00
With mayonaise

VEGETABLES  4.60
Of the season

PARMESAN 
FRIES      7.50
Fries with Parmesan 
cheese, parsley and 
tru�e mayonnaise

BONNE FEMME     5.75
Carrots, potatoes, 
mushrooms, peas, 
bacon and onion

D E S S E R T S

COUPE TIRAMISU         9.00
Lady�ngers, red fruit, 
cocoa and Amaretto ice 
cream

CHEESE PLATE           16.50
Plateau of 3 types, with 
nut-raisin bread

SCROPPINO             8.50
Lemon sorbet, vodka
and Prosecco

WHITE CHOCOLATE
FIG DESSERT          9.00
Di�erent structures of 
white chocolate and �gs 
with yogurt, �g ice cream 
and warm syrup wa�es

B I T E S            

BREAD FORTUYN     7.00
With delicious Fortuyn dip

VEGAN PLATEAU   16.75
Mutabal, pappadum, mango chutney, 
pickled artichoke, grilled zucchini, tomato 
tartare, Amsterdam pickles, 2x oyster 
mushroom bitterballen, served with bread

CHEESE OR CHARCUTERIE PLATTER    16.50
3 kinds from our cheese and charcuterie 
menu with nut bread (ask for our separate 
cheese, charcuterie card)

FISH PLATEAU  16.50
Smoked salmon, crab salad, tuna salad 
and boquerones, served with bread

HOMEMADE FRIES        5.00
With mayonnaise

PARMESAN FRIES               7.50
With Parmesan cheese, parsley and 
tru�e mayonnaise

‘BITTERBALLS’   9.00
Beef bitterballs from Holtkamp (6 pieces) 
with Zaanse mustard

TATSUTA         8.50
Crunchy chicken (6 pieces) with chili sauce

DEEP FRIED CHEESE        8.50
Deep fried sticks made from Dutch 
cheese (6 pieces) with chili sauce

VEGAN OYSTER MUSHROOM
BITTERBALLS   9.00
From the Oesterzwammerij (6 pieces), 
served with Zaanse mustard

DEEP FRIED FINGER FOOD        13.00 / 22.00
Cheese sticks, crunchy chicken, ‘bitterballs’, 
oyster mushroom bitterball; with mustard 
and chilli sauce (2 or 4 pieces of each)

M A I N S        

    All main courses are served with an aubergine 
    and a salad. To avoid food waste we kindly ask   
   you for your wishes.

FORTUYN BURGER                             15.50
Beef burger (180 grams), fried onion rings, 
cucumber, Jack Daniels BBQ sauce on a rustic 
bun (with cheddar cheese +1,50)

VEGAN BURGER                              16.50
Made from zucchini, eggplant and tomato, 
vegan basil cream cheese, sweet and sour 
cucumber on a rustic bun

VEGAN TRUFFLE RISOTTO            25.00
Fresh pear, roasted pecan nuts, beech 
mushrooms and vegan porcini sauce

DRY AGED SPECIAL                                 ~
Meat from our own maturing cabinet, 
changing per day. Please ask our sta� for 
the special (daily price)

CATAPLANA DE MARISCO          27.00
Mussels, cod, whole prawn, seasonal �sh, 
olives, lemon, spiced tomato sauce

“STICKY COD”             26.50
Crunchy sushi rice, marinated bok choy, 
miso, Asian cucumber espuma

f o r t u y n h a a r l e m . n l Follow us at instagram @fortuynhaarlem = vegetarian dish               = vegan dish


